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Grosse anlage
Grandes instalaciones

RAFFREDDAMENTO
abkuhlung
enfriamiento

RISCALDAMENTO
erwärmung
calentamiento

ITA DEU ESP

Al fine di soddisfare necessità di produzioni elevate, 
la gamma di macchine per gelato prodotte da Icetech 
comprende anche grandi impianti costruiti con 
l’impiego di materiali di altissima qualità nel rispetto 
delle più severe norme igienico-sanitarie.
ICETECH propone due linee:
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Linea completa per la pastorizzazione,
omogeneizzazione e mantecazione della miscela
per gelato che include: pastorizzatore, 
omogeneizzatore, tino di maturazione con funzione
abbattitore e mantecatori.
Per favorire una rapida pulizia, tutte le macchine 
vengono montate su una pedana completamente
in acciaio inox. A seconda delle esigenze, la linea
è composta da macchinari di diverse capacità 
produttive.

Um den hohen Produktionsanforderungen
zu entsprechen, umfasst das Icetech-
Maschinensortiment zur Eisproduktion auch
große Anlagen, die mit hochwertigen und den 
strengen Gesundheitsnormen entsprechenden 
Materialien hergestellt werden.
ICETECH bietet zwei Linien zur Auswahl:
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Die komplette Anlage zur Pasteurisierung, 
Homogenisierung und Verrührung von Eismischungen 
mit: Pasteurisierer, Homogenisierer, Reifebottich mit 
Mix- und Rührfunktion.
Für eine schnelle Reinigung werden alle Maschinen 
auf einem Edelstahlsockel montiert. Je nach Bedarf 
wird die Anlage aus Maschinen mit verschiedenen
Produktionskapazitäten zusammengestellt.

Con la finalidad de satisfacer necesidades de 
producción elevadas, la gama de máquinas para 
helado producidas por Icetech incluye también
grandes instalaciones, construidas con la utilización 
materiales de altísima calidad, respetando las mas 
severas normativas higiénico sanitarias.
Icetech propone dos lineas:
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Linea completa para la pasteurización, 
homogeneización, y mantecación de la mezcla
para helado que incluye: pasteurizador, 
homogeneizador, tina de maduración con función
de abatidor y mantecador.
Para favorecer una rápida limpieza, todas las 
máquinas se presentan montadas sobre una tarima
de acero inoxidable. En función de las exigencias,
la linea se compone de máquinas de diversa 
capacidad productiva.

SISTEMA AUTOMATICO
di trasferimento nel tino 
abbattitore.
AUTOMATISCHES SYSTEM
zur übergabe in den 
temperaturreduzierenden bottich.
SISTEMA AUTOMÁTICO
de trasvase en la tina Abatidora.

SISTEMA AUTOMATICO 
di pastorizzazione ed 
omogeneizzazione.
AUTOMATISCHES SYSTEM 
für die pasteurisierung und 
homogenisierung.
SISTEMA AUTOMATICO
de pasteurización y
homogeneización.


