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F5

Capacità carico
teglie GN 1/1 o EN 
600x400
Fassungsvermögen
in Formen GN 1/1 o 
EN 600x400
Capacidad de carga 
en bandejas GN 1/1 
o EN 600x400

Capacità carico
in contenitori
per gelato da 5lt
Fassungsvermögen 
in Eisbehältern 
zu 5lt
Capacidad de carga
en recipientes para 
helado de 5 lt

Potenza
assorbita
max (Kw.)
Stromaufnahme
Potencia 
absorbida

Caratteristiche 
elettriche
Elekrtische 
Eigenschaften
Características 
eléctricas

Tipo
sbrinamento
Abtauart
Tipo anti 
escarcha

Gas
frigorifero
Kühlgas
Gas frigorifíco

Resa
congelamento
(Kg.)
Gefrierleistung
Rendimento 
congelación

Resa
abbattimento
(Kg.)
Kühlleistung
Rendimento 
abatimiento

Dimensioni
(mm.)
Grösse
Dimensiones

F10

F15

Mod.

ABBATTITORI

Gli abbattitori a marchio ICETECH sono interamente 
realizzati in acciaio inox e, grazie all’elevata potenza 
frigorifera, assicurano l’abbattimento di temperatura 
sia positiva che negativa in tempi assolutamente brevi.

La sonda elettronica “a spillo” posta all’interno 
della camera frigorifera, interagendo con la scheda 
elettronica, permette all’operatore di verificare
che la temperatura al cuore del prodotto sia quella 
desiderata.

L’elevata potenza frigorifera degli abbattitori ICETECH 
permette di evitare spiacevoli sbalzi di temperatura ad 
ogni apertura della porta.

Varie sono le funzioni tra cui:
—	ABBATTIMENTO RAPIDO TEMPERATURA POSITIVA
È indicato per tutti i cibi cotti che devono essere portati
in tempi brevi ad una temperatura di +3°C 
impedendone la proliferazione batterica.
—	ABBATTIMENTO RAPIDO “HARD”
È indicato quando il prodotto da raffreddare ha uno 
spessore superiore ai 2-3 cm.
—	ABBATTIMENTO RAPIDO TEMPERATURA 
NEGATIVA
È indicato per tutti quei prodotti surgelati per i quali
si deve portare la temperatura al cuore fino a –18°C
nel più breve tempo possibile. All’interno della camera
di raffreddamento la temperatura sarà di –40°C.
—	CONSERVAZIONE
Al termine di ogni ciclo, l’abbattitore mantiene la 
temperatura di conservazione prevista sia positiva che 
negativa.

KÜHLER

Die Kühler der Marke ICETECH sind komplett aus 
Edelstahl gefertigt und garantieren dank ihrer hohen
Kühlleistung einen sehr schnellen Abfall auf positive 
und negative Temperaturen.

Die in der Kühlzelle befindliche elektronische 
Nadelsonde und die elektronische Schaltkarte
ermöglichen dem Bediener die Kontrolle der 
gewünschten Temperatur in der Produktmitte.

Die hohe Kühlleistung der Kühler von ICETECH 
ermöglicht die Vermeidung von unerwünschten
Temperaturschwankungen bei jeder Türöffnung.

Zu den zahlreichen Funktionen gehören:
—	SCHNELLER ABFALL AUF POSITIVE TEMPERATUR
Geeignet für alle zubereiteten Lebensmittel, die in 
kurzer Zeit auf eine Temperatur von +3°C gebracht 
werden sollen, um einen bakteriellen Befall zu 
verhindern.
—	SCHNELLER TEMPERATURABFALL "HARD“
Geeignet für Produkte mit einer Dicke über 2-3 cm,
die abgekühlt werden sollen.
—	SCHNELLER ABFALL AUF NEGATIVE 
TEMPERATUR
Geeignet für alle Tiefkühlprodukte, deren 
Innentemperatur in kurzer Zeit bis auf –18°C 
gebracht werden soll. In der Kühlzelle herrscht eine 
Temperatur von –40°C.
—	KONSERVIERUNG
Nach jedem Zyklus hält der Kühler die vorgesehene 
positive oder negative Aufbewah-rungstemperatur 
aufrecht.

ABATIDORES

Los abatidores de marca ICETECH estan realizados 
completamente en acero inoxidable y, gracias a la
elevada potencia frigorífica, aseguran el abatimiento 
de temperatura, ya sea positiva que negativa, en 
tiempos absolutamente breves.

La sonda electrónica “a aguja”, posizionada al interno 
de la cámara frigorífica, interactuando con la tarjeta
electrónica, permite al operador comprobar que la 
temperatura al interno del producto sea la deseada.

La elevada potenzia frigorífica de los abatidores
ICETECH evita desagradables cambios bruscos de 
temperatura a cada apertura de la puerta.

Las funciones son diversas, entre las cuales:
—	ABATIMIENTO RÁPIDO TEMPERATURA POSITIVA
Indicado para todos los alimentos cocinados que, en 
tiempo breve, deben pasar a una temperatura de +3°C
impidiendo la proliferación bactérica.
—	ABATIMIENTO RÁPIDO “HARD”
Indicado cuando el producto que se desea enfriar 
tiene un grosor superior a 2-3 cm.
—	ABATIMIENTO RÁPIDO TEMPERATURA NEGATIVA
Indicado para todos los productos congelados que 
deben pasar a una temperatura (en el interno del 
producto) de hasta –18°C en el mas breve tiempo 
posible.
—	CONSERVACIÓN
Al final de cada ciclo, el abatidor mantiene la
temperatura de conservación prevista, ya sea positiva 
que negativa.
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